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basin Metos Halo D-1 1200

Product information

SKU 4312797

Product name Cold basin Metos Halo D-1 1200
Dimensions 1200 x 650 x 900 mm

Weight 126,550 kg

Technical information  220-240V, 10 A, 0,9 kW, 1NPE, 50 Hz
Type of the refrigerant R290
Quantity of refrigerant 140
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Desc

ription

Puhaltavalla Metos Halo D-1 1200 -kylmaaltaalla voidaan rakentaa
nayttavat ratkaisut itsepalveluun upottamalla allas kalusteeseen.
Kylmaallas soveltuu niin buffettarjoiluaseman rakentamiseen kahviloissa,
ravintoloissa ja henkiléstéravintoloissa, kuin myds kylmien ruokien tai
salaattien myyntipisteiksi myymaladihin.

Metos Halo D-l 1200 -kylmaaltaan suureen GN-mitoitettuun altaaseen
mahtuu kolme GN1/1-200 -kokoista astiaa. 256 mm syvan altaan tehokas
puhallinjaahdytys kierrattaa ilmaa tasaisesti GN-astian ala- ja
ylapuolelta. Laitteen elektroniselta ohjausyksikélta seka lampétila etta
puhallinnopeus ovat portaattomasti saadettavissa. Lampétila-alue
+4...+12°C. Allas on testattu toimimaan, kun ympardéiva [dmpdtila on
+25°C ja suhteellinen kosteus 60 % RH.
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Kylmaaltaan puhdistuksen ja huollon helppouteen on kiinnitetty erityista
huomiota. Ruostumattomasta teraksesta valmistettu allas on katevasti
irrotettavissa puhdistusta varten. Altaan viemarointi tulee johtaa joko
viemariin tai tyhjennettavaan astiaan. Lisaksi kylmaaltaassa on
automaattinen sulatus ja sulaveden haihdutus. Laitteen nappara
ulosvedettava koneikko nopeuttaa huoltoa.

Kylmaaltaaseen on saatavana lisavarusteena GN-jakajapaketteja, joilla
altaan voi jakaa eri kokoisiin osiin tai altaan peitelevy, jonka avulla
tarjolle voi laittaa vaikkapa voileipia.

e kalusteeseen upotettava

e rst-altaan koko 3 x GN1/1-200, syvyys 256 mm

e puhallinjaahdytys

e lampdtila-alue +4...+12°C (ympardiva lampétila +25°C ja suhteellinen
kosteus 60 % RH)

 allas helposti irrotettavissa puhdistusta varten

e automaattinen sulatus ja sulaveden haihdutus

* altaan viemardinti tulee johtaa viemariin tai tyhjennettdvaan astiaan

e elektroninen ohjaus

e energiaystavallinen

e ulosvedettava koneikko

e rakenne ruostumatonta terasta

e pistokeliitanta

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
e GN1/1-kokoinen peitelevy altaalle
¢ GN-jakajapaketit
¢ allaskaulukset, karkaistua lasia
» tarjotinrata
e keskuskoneliitanta
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