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Smoker Metos HotmixPro Smoke

Product information

SKU 4164000

Product name Smoker Metos HotmixPro Smoke
Dimensions 276 X 266 X 163 mm

Weight 5,000 kg

Technical information 230V,

Description

Metos HotmixPro Smoke -savustimella teet yksiléllisia ja
jaljittelemattémia makuyhdistelmia yhdistamalla savua ja nestemaisia
aromeja.

Ainutlaatuisessa Metos HotmixPro -savustimessa kehitetty savu johdetaan
laitteen nestesailiéssa olevan nesteen lapi laitteeseen

liitdntaletkulla. Savustimessa voidaan tuottaa erittain nopeasti kylmaa
savua. Kylmana savu laskeutuu alaspain ja sekoittuu nain helposti
kutterissa valmistettavaan tuotteeseen. Kylma savu ei mydskaan lisaa
bakteerikasvua. Nestesailiodn voidaan lisata jaapaloja savun lampétilan
laskemiseksi.

Voit maustaa savulla Metos HotmixPro -kutterissa esimerkiksi jaateloa,
majoneesia, kastikkeita, mehuja, suklaata, pateeta, kalatimbaalia,
kasvissoseita jne. Voit my0s kayttaa savua ainoastaan savustimessa
olevan nesteen maustamiseen ja lisata tata esimerkiksi valmistamiisi
marinaadeihin ja kastikkeisiin.

Metos Professional Kitchens en.metos.com 1/2
Ahjonkaarre
04220 Kerava


https://en.metos.com

metos

kitchen intelligence@

Savustin on helppokayttéinen ja siihen sopivat poltettavaksi kaikki
savustuksessa kaytettavat puulastut. Savustin on yhteensopiva Metos
HotmixPro -lampodkuttereiden ja Metos HotmixPro -kuivurin kanssa.

Metos Professional Kitchens en.metos.com 2/2
Ahjonkaarre
04220 Kerava


http://www.tcpdf.org
https://en.metos.com

